UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

GRADE HORARIA - CURSOS NOTURNOS

CURSO: Bacharelado em Gastronomia ANO: 2025

SEMESTRE: 1° (Matriz 2024)

COORDENADOR: Juliano Garavaglia

Dias da semana (noite)
2° feira 32 feira 42 feira 52 feira 6? feira
16h40 as 17h30
. Intervalo
17h30 as 18h20
Quimica e Bioquimica Lingua e Cultura ltaliana na e . = Mercado de Trabalho com .
18h20 as 19h10 Culinaria | Gastronomia Historia ‘:gé&’;’enta@% Alimentos (TD‘;&‘L’J”TaR})
(DNUTRI) (DEH) (DNUTRI)
Quimica e Bioquimica Lingua e Cultura ltaliana na e . = Mercado de Trabalho com . .
19h10 as 20n00 Culinaria | Gastronomia Historia ‘zgé&";‘e”ta‘?“ Alimentos Sa“d(ggg')e“"a
(DNUTRI) (DEH) (DNUTRI)
Quimica e Bioguimica Lingua e Cultura Italiana na - . = . . . . . .
20h00 as 20h50 Culinaria | Gastronomia Historia c(lgé\hr;entagao M|crob|oi%g’\|lel1_l<_:|r??|ﬁ)\llmentos Sauczgggl)etwa
(DNUTRI) (DEH)
20h50 as 21h40 Qmmlga:”?n?r?;:nmlca Bioética Microbiologia de Alimentos Saude Coletiva
(DNUTRI) (DEH) (DNUTRI) (DSC)
s Bioética Microbiologia de Alimentos
21h40 as 22h30 (DEH) (DNUTRI)




UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

GRADE HORARIA - CURSOS NOTURNOS

CURSO: Bacharelado em Gastronomia

ANO: 2025

SEMESTRE: 3° (Matriz 2024)

COORDENADOR: Juliano Garavaglia

Dias da semana (noite)

2?2 feira 32 feira 4? feira 52 feira 6? feira
16h40 as 17h30
Intervalo
17h30 as 18h20
Sociologia da Alimentacao ) Identidade Regional dos Quimica e Bioquimica o -
18h20 as 19h10 na Gastronomia (TDL;\E?JF?R?) Alimentos Culinaria I Tec”'?g;ﬁ#'gl?”as .
(DEH) (DNUTRI) (DNUTRI)
Sociologia da Alimentagao o s Identidade Regional dos Quimica e Biogquimica -~ -
19h10 as 20h00 na Gastronomia Tec”"(’gf\ﬁ#';g?”as I Alimentos Culinaria Il Tec”'?g;ﬁ#';g?”as I
(DEH) (DNUTRI) (DNUTRI)
Organizagao de Eventos e Técnicas Culinarias Il Identidade Regional dos Quimica e Bioquimica
20h00 as 20h50 Servigos (DNUTRI) Alimentos Culinaria Il
(DNUTRI) (DNUTRI) (DNUTRI)
Organizagao de Eventos e Técnicas Culinarias Il Identidade Regional dos Quimica e Bioquimica
20h50 as 21h40 Servigos (DNUTRI) Alimentos Culinaria Il
(DNUTRI) (DNUTRI) (DNUTRI)
Organizacéo de Eventos e - -
21h40 as 22h30 Servigos Técnicas Culinarias Il

(DNUTRI)

(DNUTRI)




UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

GRADE HORARIA - CURSOS NOTURNOS

CURSO: Superior de Tecnologia em Gastronomia

ANO: 2025

SERIE: Aluno retidos (Matriz 2015)

SEMESTRE LETIVO DO ANO:

(x) 1° SEMESTRE

() 2° SEMESTRE

COORDENADOR: Juliano Garavaglia

Dias da semana (noite)

22 feira

32 feira

42 feira

52 feira

6? feira

16h40 as 17h30

17h30 as 18h20

Intervalo

18h20 as 19h10

Lingua Inglesa na
Gastronomia
(DEH)

Cozinha Brasileira Il
(DNUTRI)

Planejamento e Projetos em
Gastronomia
(DNUTRI)

Lingua Francesa na
Gastronomia
(DEH)

Cozinha das Américas
(DNUTRI)

19h10 as 20h00

Lingua Inglesa na
Gastronomia
(DEH)

Cozinha Brasileira Il
(DNUTRI)

Planejamento e Projetos em
Gastronomia
(DNUTRI)

Lingua Francesa na
Gastronomia
(DEH)

Cozinha das Américas
(DNUTRI)

20h00 as 20h50

Cozinha Brasileira Il
(DNUTRI)

Projeto de Conclusdo em
Gastronomia Il
(DNUTRI)

Cozinha das Américas
(DNUTRI)

20h50 as 21h40

Cozinha Brasileira Il
(DNUTRI)

Projeto de Conclusdo em
Gastronomia Il
(DNUTRI

Cozinha das Américas
(DNUTRI)

21h40 as 22h30
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