UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

CURSO:

Tecnologia em Alimentos

ANO: 2023/2

SEMESTRE: 2° (Matriz 2023)

COORDENADOR(A): Graziela Brusch Brinques

DIAS DA SEMANA

SABADO (MANHA)

Horario (NOITE)
2% feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira Horario Disciplina
Tutoria Il ) Leitura e Interpretagcéo )
17h30 - 18h20* utonia Responsabilidade Area livre  |Textual em Lingua Inglesa Il Area livre
Social
Analise Introducéo ao Leitura e Interpretagéo 8:50 -9:40 Metodologia de
. T laboratério Textual em Lingua Quimica de Extensao
18h20 - 1910 Mlcroplologlca de |Responsabilidade Inglesa Il Alimentos
Alimentos Social
Andlise 9:40 - 10:30 Metodologia de
19h10 - 20h ) o, o Introducéo ao . . o =
Microbioldgica de |Responsabilidade iab ugt, . Quimica de Alimentos Quimica de Extensao
Alimentos Social aboratorio Alimentos
20h - 20h50 3 10:30 — 11:20 |[Metodologia de
Conservacdo de Fendmenos de ‘i -~ Quimica de Alimentos Quimica Extens&o
. Fisico-quimica i
Alimentos Transporte Analitica
2050 - 21040 Conservagdo de Fenomenos de | ricico quimica | Andlise Microbiolégica de Quimica
Alimentos Transporte Alimentos Analitica
il - 22 Conservagao de Fendémenos de Fisico-quimi Anélise Microbioldgica de Quimica
. -quimica ! .
Alimentos Transporte Alimentos Analitica

*Periodo destinado exclusivamente para atividades EaD ou TED



mailto:grazibb@ufcspa.edu.br

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

CURSO: Tecnologia em Alimentos
ANO: 2023/2 SEMESTRE: 4° (Matriz 2014)
COORDENADOR(A): Graziela Brusch Brinques
- DIAS DA SEMANA SABADQ
Horario (NOITE) (MANHA)
2% feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira Horario Disciplina
) Controle de Qualidade )
17h30 — 18h20* Area livre Tec de Frutas e Area livre na Inddstria de Area livre
Hortalicas Alimentos
_ B . Controle de Qualidade . .
18h20 - 19h10 Opgrfigoes Teé: Qereals, na Indistria de Tox';‘cl_olog? de
Unitérias | Tutoria 2 — 2° sem alzes e Alimentos imentos
tubérculos
o . . Controle de Qualidade . .
19h10 - 20:00 Operacdes Tec de FrL_Jtas e Tec Qereals, na Indistria de Toxm_olog|a de
Unitarias | Hortalicas Raizes e Alimentos Alimentos
tubérculos
20h - 20h50 _ _ Tec de Frutas e Tec Cereais, Con:]r;) Iﬁggs?r;aggade Gestéo da Qualidade
Enzimologia Hortalicas Raizes e Alimentos e Legislacao
tubérculos Ambiental
20h50 - 21h40 ) ) Tec de Frutas e Tec Cereais, ~ L Gestdo da Qualidade
Enzimologia Hortalicas Raizes e Operagoes Unitarias | e Legislacao
tubérculos Ambiental
21h40 - 22h30 _ _ Tec de Frutas e Tec Cerealis, ~ o Gestao da Qualidade
Enzimologia Hortalicas Raizes e Operagoes Unitarias | e Legislacao
tubérculos Ambiental

*Periodo destinado exclusivamente para atividades EaD ou TED



mailto:grazibb@ufcspa.edu.br

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

CURSO:

Tecnologia em Alimentos

ANO: 2023/2

SEMESTRE: 6° (Matriz 2014)

COORDENADOR(A): Graziela Brusch Brinques

, . DIAS DA SEMANA SABADQ
Horéario (NOITE) (MANHA)
2% feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira Horario Disciplina
17h30 — 18h20* o Area livre Area livre Area livre Area livre
Seminério de
Pesquisa Il
Lenzy - el Seminario de Tutoria Il Tec de Carnes Tec de Doces Projeto Integrador

Pesquisa Il
19n10 - 20h Embalagens Bioprocessos Tec de Carnes Tec de Doces Projeto Integrador
20h - 20h50 Embalagens Bioprocessos Tec de Carnes Tec de Doces Projeto Integrador

20h50 - 21h40

Meio Ambiente
e Salde

Bioprocessos

Tec de Carnes

Tec de Doces

Projeto Integrador

21h40 - 22h30

Meio Ambiente
e Salde

Bioprocessos

Tec de Carnes

Tec de Doces

Projeto Integrador

*Periodo destinado exclusivamente para atividades EaD ou TED



mailto:grazibb@ufcspa.edu.br

