UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

GRADE HORARIA — CURSOS NOTURNOS

CURSO: Superior de Tecnologia em Gastronomia

ANO: 2022

SERIE: 12

SEMESTRE LETIVO DO ANO: (x)1° SEMESTRE

()2° SEMESTRE

COORDENADOR (A): Luana Duarte Teles

DIAS DA SEMANA (NOITE) SABADO (MANHA)
HOR
ARI 2* feira 3* feira 4* feira 5* feira 6" feira Horario Disciplina
I de aula
AUL 17:30 Tutoria Técnicas
AS As Luana Culinarias I-
120h
18:30
18h30 | Técnicas Etica e Quimica Quimica Técnicas
N Culinarias |- Legislacdo Culinaria Culinaria - Culinarias I- \
as | 120n trabalhista - 60h 120h 08h00 as
19h15 30h 08h45min
19h15 | Técnicas Etica e Quimica Quimica Técnicas 08h45min
as Culinarias I- Legislagao Culinaria Culinaria - Culinarias I- as
120h trabalhist 60h 120h .
20h00 rabalhista 09h30min
Técnicas Histdria da Métodos e Sociologia Microbiologia 09h45min
20h00 | culinarias I- Alimentagéo Técnicas de na de Alimentos - as
as 120h Conservagédo de | Alimentagdo | 45h 10h30mi
20h45 Alimentos - 45h e min
Gastronomia
INTERVALO SEM INTERVALO
Técnicas Historia da Métodos e Sociologia Microbiologia 10h30min
21h00 | culinarias I- Alimentagéo Técnicas de na de Alimentos - as
as 120h Conservagdo de | Alimentagdo | 45h 11h15mi
21h45 Alimentos - 45h e min
Gastronomia
Técnicas Historia da Métodos e Microbiologia 11h15min
21045 | cylinarias I- Alimentagéo Técnicas de de Alimentos - as 12h00
as 120h Conservagéo de 45h
22h30 Alimentos - 45h




UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

GRADE HORARIA — CURSOS NOTURNOS

CURSO: Superior de Tecnologia em Gastronomia ANO: 2022

SERIE: 22

SEMESTRE LETIVO DO ANO:

(x) 1° SEMESTRE

()2° SEMESTRE

COORDENADOR (A): Luana Duarte Teles

DIAS DA SEMANA (NOITE) SABADO (MANHA)
HORA
%Ig 22 feira 32 feira 42 feira 57 feira 62 feira Horario de Disciplina
aula
AUSLA 17:45 Técnicas Identidade dos

as Culinarias | - Alimentos da
18:30 120h Gastronomia
18h30 | Gestdoem Técnicas Gastronomia e | ldentidade dos | Panificagdo-75h

as Gastronomia- Culinarias | - Hospitalidade- | Alimentos da Ricardo 08h00 as
19h15 | 45h 120h 30h Gastronomia 08h45min
19h15 | Gestdoem Técnicas Gastronomia e | Confeitaria Panificagao-75h 08h45min as

as Gastronomia- Culinarias | - Hospitalidade- | Basica-60h Ricardo 09h30min
20h00 | 45h 120h 30h Luana
20h00 | Gestdoem Técnicas Técnicas Confeitaria Panificagao-75h 09h45min as

as Gastronomia- Culinarias | - Culinarias | - Basica-60h Ricardo 10h30min
20h45 | 45h 120h 120h Luana

INTERVALO SEM INTERVALO

21h00 | Planejamento Técnicas Técnicas Confeitaria Panificacao- 10h30min as

as e projetos em Culinarias | - Culinarias | - Basica-60h 75h 11h15min
21h45 | Gastronomia 120h 120h Luana Ricardo
21h45 Plane_jamento Téc.ni?a_s Ct’m_feitaria Panificagao- 11h15min as

s e projetos em Culinarias | - Basica-60h 75h 12h00

Gastronomia- 120h Luana Ricardo

22h30 30h




UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

GRADE HORARIA — CURSOS NOTURNOS

CURSO: Superior de Tecnologia em Gastronomia

ANO: 2022

SERIE: 32

SEMESTRE LETIVO DO ANO:

(x) 1° SEMESTRE

( ) 2° SEMESTRE

COORDENADOR (A):Luana Duarte Teles

HOR
ARI

DE
AUL
AS

DIAS DA SEMANA (NOITE) SABADO (MANHA)
2% feira 3% feira 4" feira 5" feira 6" feira Horario Disciplina
de aula
Projeto de
17h as | Concluséo em
18h30 | Gastronomia Il-
30h

18h30 | Organizagédo de | Cozinha Quente e | Cozinha Quente | Lingua ltalianana | Panificagéo- 08h00 as

as Eventos Il - 30h ;li"g:dZOOh ;iigfd-;mh Gastronomia - 30h | 75h 08h45min
19h15
19h15 | Organizagéo de | Cozinha Quente e | Cozinha Quente | Lingua ltalianana | Panificagéo- 08h45min

5 Eventos Il - 30h | Fria-120h e Fria-120h Gastronomia - 30h | 75h 5

as Ricardo Ricardo as
20h00 09h30min
20h00 | Enologia e Cozinha Quente e | Cozinha Quente | Lingua Francesa Panificagéo- 09h45min

as Bebidas-30h Fria-120h e Fria-120h na Gastronomia 75h as

Ricard Ricard 30h .
20h45 earde eardo 10h30min
INTERVALO SEM INTERVALO

21h00 | Enologia e Organizagéo de Cozinha Quente | Lingua Francesa Panificagéo- 10h30min

as Bebidas-30h Eventos 1-30h e Fria-120h na Gastronomia 75h as

Ricard Ricard 30h .

21h45 earde eardo 11h15min
21h45 Organizacéo de Cozinha Quente Panificagéo- 11h15min

as Ricards | Ricardo | o s 12h00
22h30




