REPUBL.ICA FEDERATIVA DO BRASIL
MINISTERIO DA EDUCACAQ

UFCSPA

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS
DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

CURSO: Gastronomia

ANO:2021/1

SEMESTRE: 1°

COORDENADOR(A): Luana Duarte Teles

Horario

DIAS DA SEMANA (NOITE)

SABADO (MANHA)

22 feira

32 feira

42 fejra

52 feira

62 feira

Horario

Disciplina

18h30min as
19h15min

Técnicas Culinarias
1-120h

Etica e Legislacdo

trabalhista - 30h

Quimica Culinaria —
60h

Quimica Culinaria —
60h

Lingua Italiana na
Gastronomia
(Turma A) —30h

08h as 08h45min

Técnicas Culinarias

Etica e Legislacdo

Quimica Culinaria —

Quimica Culinaria —

Lingua Italiana na

19h15min as I-120h trabalhista 60h 60h Gastronomia (turma 08h45min as
20h A) -30h 09h30min
Técnicas Culinarias Histéria da , . Microbiologia de
3 . ~ o . Métodos e Técnicas . L.
20h as I-120h Alimentagdo Técnicas Culinarias de Conservacio de Alimentos - 45h 09h45min as
20h45min 1-120h _ ¢ 10h30min
Alimentos - 45h
10h30min as
INTERVAL
0 11h15min
Técnicas Culinarias Técnicas Culinarias , .
. . Métodos e Técnicas . . .
21h as I-120h Histéria da I-120h de Conservacio de | Microbiologia de 11h15min as 12h00
21h45min Alimentagdo ¢ Alimentos - 45h

Alimentos - 45h

21h45min as
22h30min

Técnicas Culinarias
I-120h

Histoéria da
Alimentacdo

Técnicas Culinarias
I-120h

Métodos e Técnicas
de Conservacdo de
Alimentos - 45h

Microbiologia de
Alimentos - 45h

12h as 12h45min

Tutoria 12 série: Quarta-feira 17:30h as 18:30h




REPUBL.ICA FEDERATIVA DO BRASIL U I ( il ; I A
MINISTERIO DA EDUCACAQ

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS
DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

CURSO: Gastronomia

ANO:2021/1 SEMESTRE: 32

COORDENADOR(A): Luana Duarte Teles

DIAS DA SEMANA (NOITE) SABADO (MANHA)
Horario
22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira Horario Disciplina
18h30min as Gestdo em Organizagao de Identidade dos Gastronomia e
. Gastronomia-45h Eventos I-30h Alimentos da Hospitalidade-30h 08h as 08h45min
19h15min .
Gastronomia-30h
19h15min as Gestdo em ' Organizagao de Idfentldade dos Gastr'ont')mla e 08h45min as
Gastronomia-45h Eventos I-30h Alimentos da Hospitalidade-30h .
20h . 09h30min
Gastronomia-30h
20h as ges:ao em s ggglogla e Bebidas- 09ha5min as
20h45min astronomia- 10h30min
10h30min as
INTERVALO 11h15min
21h 3s Planejamento e Enologia e Bebidas-
. projetos em 30h 11h15min as 12h00
21h45min .
Gastronomia-30h
21ha5minas | | 2nelamentoe . .
. projetos em 12h as 12h45min
22h30min .
Gastronomia-30h

Tutoria 22 série: Quarta-feira 17:30h as 18:30h




REPUBL.ICA FEDERATIVA DO BRASIL
MINISTERIO DA EDUCACAQ

UFCSPA

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS
DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

CURSO: Gastronomia

ANO:2021/1 SEMESTRE: 52
COORDENADOR(A): Luana Duarte Teles
DIAS DA SEMANA (NOITE) SABADO (MANHA)
Horario
22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira Horario Disciplina
Projeto de Tutoria
17h as 18:30h | Conclusdo em
Gastronomia 11-30h
Organizagao de Cozinha Europeia - Organizagao de Cozinha Europeia - Confeitaria

18h30min as
19h15min

Eventos Il - 30h

120h

Eventos Il —30h

120h

Avancada — 75h

08h as 08h45min

Cozinha Brasileira Il

Cozinha Europeia -

Lingua Italiana na

Cozinha Europeia -

Confeitaria

19h15min 3 h45min 3
dh15min as —60h 120h Gastronomia 120h Avancada — 75h 08 5m|r! as
20h 09h30min
(turma B) —30h
20h as Cozinha Brasileira Il | Cozinha Europeia - Lingua Italla'ma na Cozinha Europeia - Confeitaria 09haSmin as
. —60h 120h Gastronomia 120h Avancada — 75h .
20h45min 10h30min
(turma B) —30h
10h30min as
INTERVALO 11h15min
21h 3s Cozinha Brasileira Il | Cozinha Europeia - Lingua Francesa na Enogastronomia - Confeitaria
21h45min —60h 120h Gastronomia 30h 30h Avancada — 75h 11h15min as 12h00

21h45min as
22h30min

Cozinha Brasileira Il
—60h

Cozinha Europeia -
120h

Lingua Francesa na
Gastronomia 30h

Enogastronomia -
30h

Confeitaria
Avancada — 75h

12h as 12h45min

Tutoria 32 série: Quarta-feira 17:30h as 18:30h




