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» O QUEE?

O curso superior de bacharelado em Gastronomia da
UFCSPA tem como objetivo formar profissionais com
competéncias para atuar em preparo, gestao e inovagao
tecnolégica de processos alimenticios voltados para
necessidades culturais, sociais e logisticas do universo
gastrondmico.

» O QUEFAZ?

0 bacharel em gastronomia formado na universidade
serd capaz de atuar a servigo da sadde nas areas

de gastronomia, alimentacao e gestdo por meio

de inovagoes tecnolégicas, acoes proativas,
responsabilidade ética socioambiental e cultural.

» O QUE ENSINA?

A graduacao inclui atividades tedricas e praticas
distribuidas e integradas através de quatro eixos

que estruturam e direcionam o desenvolvimento das
disciplinas: Eixo Salude, Ciéncias Humanas e Cultura,
Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos e Empreendedorismo.
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» O QUE ESTUDAREI?

O estudante de Gastronomia tera contato com
uma formacao interdisciplinar e generalista,
desenvolvida de forma coerente e gradual
visando a aquisi¢do de conhecimentos éticos,
técnicos e culturais relacionados a area. No curso
estdo previstas atividades tedricas e praticas,
além de estagios supervisionados,sendo
abordadas questdes relativas a saide humana,
ciéncia dos alimentos e gestao de espacos
gastrondmicos.

» O QUE ENCONTRAREI?

Além de salas de aula equipadas com recursos
didaticos adequados, a UFCSPA dispde de
ambientes de aprendizagem como laboratérios
modernos, visando o aprendizado de técnicas
culinarias, panificacao, confeitaria, entre outros
campos da pratica gastrondmica.
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» POR QUE FAZER NA UFCSPA?

Com duracao minima de 4 anos, o curso na modalidade Ou acesse
bacharelado, possibilita que o profissional formado ufcspa.edu.br/estude-na-ufcspa/graduacao
atue com competéncia, seguranca e podera
desenvolver sua atuacdo de forma critica
frente as questdes que envolvem o ser
humano e a alimentagdo. O bacharel podera
atuar em estabelecimentos que produzam

e comercializem alimentos e bebidas, ou
ainda, atuar em ambientes de pesquisa e
desenvolvimento de tematicas pertinentes

a area e também, na gestao de negécios
préprios, com empreendedorismo, lideranca e
espirito critico na busca por resultados.

» COMO INGRESSAR?

O ingresso nos cursos da UFCSPA é feito

pelo Sistema de Selecdo Unificada (SiSU).
Para participar, o candidato devera realizar o
Exame Nacional do Ensino Médio (ENEM) para
usar sua nota como critério de classificacdo.
Os estudantes selecionados serdo chamados
pela universidade para realizar a matricula.



